
Flute di Franciacorta
Flute of Franciacorta

Benvenuto dello Chef
Chef’s Welcome

Baccala in tempura, chips di patate viola, maionese al lime
Tempura codfish, purple potato chips, lime mayonnaise

Zabaione salato, pecorino romano, crostini aromatizzati, tartufo
Savory zabaglione, pecorino romano, flavoured croutons, truffle

Capelli d’angelo in brodo di cappone aromatizzato alla vaniglia
Capelli d’angelo pasta in capon broth flavored with vanilla

Filetto di maiale cotto a bassa temperatura, zucca, nocciole tostate
Pork fillet cooked at low temperature, pumpkin, toasted hazelnuts

Piccola pasticceria
Petit four

25tH DECEMBER 2024

€ 120,00 p.p
Servizio ed iva inclusi
Service and vat included

Buche de Noel con mele alla cannella, caramello
salato al cioccolato fondente, ribes rosso

Buche de Noel with cinnamon apples, dark
chocolate salted caramel, redcurrants


