
 

  

STARTERS 

 

Fritto alla Romana € 24 

supplì al telefono, fiore di zucca ripieno, “arancino” cacio e pepe, 

crocchetta porchetta 

“suppli” tomato & mozzarella, zucchini blossom, “arancino” roman 

cheese & clack pepper, pork croquettes 

 

 

Tartare € 24    

battuto di salmone al coltello, avocado, mandorle, lime, zenzero, salsa ponzu 

salmon, avocado, almonds, lime, ginger, ponzu sauce 

 

 

Vitello Tonnato € 24  

filetto scottato, salsa tonnata, pomodori confit, alici di cetara, 

polvere di olive, crumble di pane 

seared veal fillet, tuna sauce, confit tomatoes, anchovies from 

cetara, olive powder, bread crumble 

 

 

Caprese € 24 

mozzarella di bufala dop, pomodori datterino, 

basilico fresco, olio evo 

buffalo mozzarella dop, datterino tomatoes, fresh basil, 

extra virgin olive oil 

 

 

Tradizione € 24 

mozzarella di bufala dop, prosciutto san daniele dop, pomodorini 

datterino, basilico fresco 

buffalo mozzarella dop, san daniele raw ham dop, 

datterino tomatoes, fresh basil 

 

 

Pinzimonio € 22     

cruditè di verdure con hummus di ceci fatto in casa 

vegetable crudités with homemade chickpeas hummus 



 

  

 

 

LA PASTA  

 

 

le paste possono essere richieste anche con farine alternative o senza glutine 

alternative flours or glutine free pasta is also available 

 

 

 

La Carbonara € 26 

spaghettone “antiche tradizioni di gragnano igp”, uova bio parisi, 

guanciale amatriciano dop, pecorino romano dol, pepe nero 

spaghettone “antiche tradizioni di gragnano igp”, parisi organic eggs, 

amatriciano dop cheek lard, roman dol pecorino cheese, black pepper 

 

 

Cacio e Pepe € 25 

tonnarello all’uovo, pecorino romano DOL, pepe nero 

egg tonnarello pasta, roman dol pecorino cheese, black pepper 

 

 

Maccarone Me Te Magno € 25  

rigatone “pastai gragnanesi igp” a lenta essiccazione, salsa ai sei 

pomodori: costoluto, ciliegino, datterino, grappolo, san marzano, 

cuore di bue parmigiano reggiano stravecchio, basilico fresco 

rigatone “pastai gragnanesi igp”, six tomato sauce: costoluto, 

ciliegino, datterino, grappolo, san marzano, cuore di bue 

- aged parmesan cheese, fresh basil 

 

 

Risotto ai funghi € 28   

riso acquerello, funghi, parmigiano invecchiato 36 mesi, burro 

acquerello rice, mushrooms, parmesan aged 36 months, butter 



 

  

 

 

 

 

 

 

MAIN COURSES 

 

La Tagliata/ Sliced Beef € 36    

ribeye di manzo argentino, demi glace al rosmarino, patate 

argentine ribeye, demi glace with rosemary, potatoes 

 

Pescato del Giorno / Fish of the day € 36    

filetto alla griglia, verdure di stagione, olio al basilico 

grilled fish, seasonal vegetables, fresh basil   

 

 

 

 

 
 

 

BURGERS E SANDWICHES 

 

J.K. Burger € 34 

manzo, bacon croccante, cheddar, lattuga, pomodoro, salsa BBQ 

beef, crispy bacon, cheddar, lettuce, tomato, bbq sauce 

 

Club Sandwich € 36 

bacon, pomodoro, lattuga, petto di pollo, uova sode, maionese 

bacon, tomato, lettuce, chicken breast, boiled eggs, mayonnaise 
 

 



 

  

 

 

SALADS 

 

  

Nizzarda € 28   

songino, tonno, uova, acciughe, fagiolini, patate, mais 

songino salad, fresh tuna, eggs, anchovies, green beans, potatoes 

 

Ceasar Salad € 28  

petto di pollo alla griglia, lattuga, scaglie di parmigiano reggiano stravecchio,                                                              

bacon croccante, salsa caesar 

grilled chicken breast, lettuce, parmesan flakes, 

crispy bacon, caesar sauce 

 

Vegan Salad € 32    

songino, avocado, tofu, mandorle, semi di chia, pomodori ciliegino 

songino corn salad, avocado, tofu, almonds, chia seeds, cherry tomatoes 

 

Beef Salad € 32  

songino, rucola, manzo, pomodori datterini gialli e rossi, parmigiano, cetrioli 

songino salad, rocket, beef, yellow and red datterini tomatoes, parmesan, cucumbers 

 

 

 

SIDE DISHES 
 

patate fritte al tartufo / french fries with truffle € 18   

 

cicoria aglio, olio evo, peperoncino / chicory extra virgin olive oil, chili pepper, garlic € 14 

  
 

 

spinaci saltati al burro e limone / spinach with butter and lemon € 16 

 

patate novelle arrosto / roasted potatoes € 16   

 



 

  

 

 

DESSERT 

 

 

Tagliata di Frutta Fresca / Sliced Fresh Fruit € 14     

frutta fresca stagionale e tropicale 

fresh seasonal and tropical fruit   

 

 

Gelati di Ciampini / Ciampini’s Ice Cream € 15  

tre gusti a scelta tra crema, cioccolato, nocciola, pistacchio, marron glacè 

three flavors to choose from vanilla, chocolate, hazelnuts, pistachio, marron glacè  

 

 

Sorbetti di Ciampini / Ciampini’s Sorbet € 15  

tre gusti a scelta tra mandarino, limone, fragola, mango 

three flavors to choose from tangerine, lemon, strawberry, mango  

 

 

Fragole e Cioccolato / Strawberry and Chocolate € 15 

brownie, namelaka al cioccolato bianco, fragole fresche e gelato 

brownie with white chocolate namelaka, fresh strawberry and ice cream 
 

 

 

 vegetariano / vegetarian    senza glutine / gluten free    senza lattosio / lactose free  

 

 

carne, pesce, formaggi, salumi, uova, frutta e verdure                                                                             

sono di provenienza locale e certificazione di sostenibilità. 

meat, fish, cheeses, cured meats, eggs, fruit and vegetables                                                                      

are locally sourced and certified for sustainability. 

 

 

I nostri menù contengono allergeni, qualora abbia intolleranze o allergie                                                                                 

la preghiamo di informare il nostro staff prima di ordinare. 

our menus contain allergens, if you have any food allergies or intolerances,                                                                   

please inform a member ot the staff upon placing your order. 

 


